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RQUITETURA
POE A MESA

- “Emi cinco restaurantes da cidade,
ambientes inspiradores trazem boas ideias
que podem ser adaptadas para a sua casa
i1 2% . 7 PORLUISA CELLA

ZEN CONTEMPORANEO
NO JAPONES NAKKA, SOBRESSAI O ELEGANTE
TRABALHO COM MADEIRA

Alma do projeto deste restaurante, aberto no fim de 2012, o refi-
nado trabalho com madeira contempla todas as areas — desde o
revestimento de paredes e balcoes do sushi bar até as elegan-
tes divisorias ripadas, passando pelo mobiliario. O arquiteto
Naoki Otake, autor de outros redutos gastronémicos na cida-
de, seguiu na obra seu estilo de criar espagos contemporaneos
que exaltam conceitos niponicos milenares. Elegeu para a
area dos balcoes a larice, espécie clara importada do Cana-
dd, com tom préximo ao das tipicas madeiras japonesas, e o
cumaru, mais escuro, para o pergolado e o ripado das paredes.
Rua Pedroso Alvarenga, 890, Itaim Bibi. Tel. (11) 2594-2577.

DICA GOURMET: “Prove um drinque no bar de espera e depois assista
ao chef preparar a selecao do dia de sushis”, sugere Naoki.

“Use a madeira de forma delicada, para que
o ambiente respire. A sensagdo de leveza vem
da proporgio e do espacamento entre as pecas”
NAOKI OTAKE ARQUITETO




Os painéeis ripados delimitam

a area do balcao de sushi sem
- : . = comprometer a integracao da
== = - area com outros ambientes.




